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Menüplan 21. - 25. April 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Ostern
Unser Restaurant infolge
des Feiertages
geschlossen. Wir wünschen
ihnen Frohe Ostern und
freuen uns sie am
Dienstag den 22.04.2025
wieder begrüssen zu dürfen.
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Apfel-Selleriecremesuppe
Hausgemachtes
Kalbshacksteak
mit Kräuterbutter
Gebackene Kartoffelecken
Grüne Bohnen
 

 Fr. 11.60

Apfel-Selleriecremesuppe
Penne al Arrabiata
Penne* mit Olivenöl
an pikanter Tomatensauce
mit Chili, Knoblauch
und Basilikum
Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Apfel-Selleriecremesuppe
Rosa gebratene
Entenbrust (F)
an Balsamico-Kirschsauce
Risotto
Buntes Marktgemüse

 

 Fr. 19.10

Rindsbouillon mit Ei
Satay Chicken
Pouletbrust
an pikanter Erdnusssauce
Gemüsereis mit Sprossen
Blattsalat

 

 Fr. 11.60

Rindsbouillon mit Ei
Bunte Gemüsefrittata mit Ei,
Rosmarin, gerösteten Nüssen
und Sauerrahmdip
Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Rindsbouillon mit Ei
Ganz gebratenes
Schweinefilet
an Bearnaise sauce
Kartoffelkrapfen*
Glasierte Karotten

 

 Fr. 20.00

Gurken-Ingwerssuppe
Schweinefleischstreifen
Zürcher Art
mit Champignonrahmsauce
Nudeln
Brokkoli mit Mandelbutter 
 

 Fr. 11.60

Gurken-Ingwerssuppe
Vegetarischer Gemüseteller*
Eine Auswahl von
verschiedenen
Gemüsen und vegetarischen
Beilagen
 

per 100g Fr. 3.10

Gurken-Ingwerssuppe
Crispy chicken Bowl
mit Pouletknusperli,
Crazy Carrots Chutney,
Apfel Coleslaw
an Cocktail Dressing
oder Limetten Vinaigrette
 

 Fr. 17.00

Gemüsecremesuppe
Gebratenes
Wolfsbarschfilet
(TR, Zucht)
an Pernodsauce
Salzkartoffeln
Rahmspinat
 

 Fr. 11.60

Gemüsecremesuppe
Gebackene Falafel
an Curry-Ingwersauce
und lauwarmen Tabouleh
mit Zitrone, Pfefferminze,
Frühlingszwiebeln und
Olivenöl
Blattsalat

 per 100g Fr. 3.10

Gemüsecremesuppe
Schweinssteak Walliser Art
mit Raclettekäse und
Tomate
an Bratensauce
Safrannudeln*
Erbsen-Peperonigemüse
 

 Fr. 19.10


