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Menüplan 02. - 06. Juni 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Linsensuppe

Spargel-Fleischkäse
(Schwein)

an Senfrahmsauce

Nudeln

Glasierte Erbsen


 

 Fr. 11.60

Linsensuppe

Veggie Nuggets

mit Cocktailsauce

Pommes Frites*

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Linsensuppe

Roastbeef Englisch
gebraten

an Sauce Bearnaise

Rotweinrisotto

Brokkoli mit Mandelbutter
 

 Fr. 20.50

Vegetarische
Zwiebelsuppe O

Sri Lanka Pouletstreifen

mit Zitronengras,
Kokosmilch

und geröstetem Curry

Parfümreis

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Vegetarische
Zwiebelsuppe O

Farfalle Mediterraneo

Farfalle* mit Rucolapesto,

geschmortem Gemüse

und gehobeltem Parmesan

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Vegetarische
Zwiebelsuppe O

Nürnberger Rostbratwürste

an Bierjus

auf gebratenen
Schupfnudeln*

mit Weisskabis,
Champignons

und Majoran

Blattsalat
 

 Fr. 17.60

Rindsbouillon mit Croutons
G

Hörnli mit G'hacketem

Hörnli mit Olivenöl

an würziger Rindshacksauce

mit Gemüsewürfeln, Kräutern

und Apfelkompott

Blattsalat


  Fr. 11.60

Rindsbouillon mit Croutons
G

Gefüllte Kartoffeltaschen

mit Frischkäse

auf Meerrettich-Rahmlauch

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Rindsbouillon mit Croutons
G

Gebratenes Loup de Mer
Filet

(GR, Zucht)

mit Pilzkruste an
Kräuterrahm

Safranreis

Glasierte Karotten


 

 Fr. 19.10

Vegetarische
Gerstensuppe GL

Gebratenes Pfeffersteak
(Schwein)

an BBQ-Sauce

Röstkartoffeln mit Zwiebeln

Buntes Marktgemüse


 
 Fr. 11.60

Vegetarische
Gerstensuppe GL

Überbackene Gemüserösti*

mit Bündner Bergkäse

und Waldpilzsauce

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Vegetarische
Gerstensuppe GL

Spicy Tuna Bowl

mit pikantem Thunfischsalat

Sushireis und bunten
Sprossen

an Pink Ingwer Dressing

oder Kräuter Vinaigrette
 

 Fr. 16.70

Indische Gemüsesuppe

Gebackenes St.Pierrefilet

(NZ, Pazifik, FAO77)

im Dill-Eimantel

an Pernodsauce

Camarguereis

Blattspinat
 

 Fr. 11.60

Indische Gemüsesuppe

Gnocchi ala Romana

Römische Griessnocken

mit Salbeibutter und
Parmesan

auf geschmolzenen
Tomaten

Blattsalat


 per 100g Fr. 3.10

Indische Gemüsesuppe

Rosa gebratenes
Schweinefilet

an Kaffee-Chilicreme

Herzoginnenkartoffeln*

Karotten-Maisgemüse


 

 Fr. 19.80


