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Menüplan 09. - 13. Juni 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Unser Restaurant ist
infolge des Feiertages
geschlossen. Wir wünschen
ihnen einen schönen
Pfingstmontag und freuen
uns sie am Dienstag den
10.06.2025 wieder
begrüssen zu dürfen.
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Randencremesuppe
Provenzalisches
Trutensteak (HU)
an Sherryrahmsauce
Gebratene Gnocchi
Zucchini-Tomatenragout
 

 Fr. 11.60

Randencremesuppe
Spaghetti* aglio e olio
mit Olivenöl, Knoblauch,
Kirschtomaten, Schnittlauch
und Chilicrumble
Blattsalat

 

per 100g Fr. 3.10

Randencremesuppe
Rosa gebratene
Entenbrust (F)
an Orangen-
Cranberrysauce
Olivenreis
Buntes Marktgemüse

 
 Fr. 19.40

Zuppa Mille Fanti
Brasato al Merlot
Glasierter
Rindsschulterspitz
an kräftiger Rotweinsauce
Safranrisotto
Erbsen-Karottengemüse

 
 Fr. 11.60

Zuppa Mille Fanti
Tortilla Espanola
mit Kartoffeln, Gemüse,
Ei und Salsa Verde
Blattsalat

 

per 100g Fr. 3.10

Zuppa Mille Fanti
Currywurst
Kalbsbratwurst (Schwein)
an würziger Currysauce
nach Altberliner Rezeptur
Pommes Frites*
Blattsalat

 
 Fr. 15.10

Quinoa-Gemüsesuppe
Gebratenes Schweinsplätzli
im Kräuter-Eimantel
an Gorgonzolasauce
Fussili mit jungem Spinat
und Tomatenwürfeln
Blattsalat

 
 Fr. 11.60

Quinoa-Gemüsesuppe
Vegetarischer Gemüseteller*
Eine Auswahl von
verschiedenen
Gemüsen und vegetarischen
Beilagen

 

per 100g Fr. 3.10

Quinoa-Gemüsesuppe
Teriyaki Beef Bowl
mit grilliertem Rindfleisch,
Ei
Glasnudeln und
Austernpilzen
an Zitronengrass Dressing
oder Kaffir Limes
Vinaigrette
  Fr. 17.60

Apfel-Selleriesuppe
Gebackene
Seelachsknusperli
(NL, Pazifischer Ozean
FAO 67)
an Sauce Tartar
Schnittlauchkartoffeln
Grüne Bohnen

  Fr. 11.60

Apfel-Selleriesuppe
Gefüllte Röstipastetli
mit Spargel-Pilzragout
an Holunderblütensauce
Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Apfel-Selleriesuppe
Rosa gebratene
Weidelamm-Huft(NZ)
an Balsamicosauce
Mascarpone-Polenta
Peperoni-Lauchgemüse

 

 Fr. 19.30


