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Menüplan 30.Juni - 04. Juli 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Kräutercremesuppe EGL

Schweinsvoressen
Burgunder Art

mit Champignons und
Zwiebeln

Rahmkartoffeln

Blumenkohl mit Kräuterpesto


 
 Fr. 11.60

Kräutercremesuppe EGL

Sri Lankanische
Gemüsepfanne

mit Kokosmilch,
Zitronengras

und geröstetem Curry

auf Duftreis

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Kräutercremesuppe EGL

Osso Bucco Gremolata

Glasierte
Kalbshaxenscheibe

mit Gremolata

Salbeinudeln*

Gelbe Rüebli


 
 Fr. 20.30

Kalte Vichysoisse L

Riz Casimir

Pouletgeschnetzeltes

an milder Currysauce

mit glasierten Früchten

im Trockenreisrand

Blattsalat


 
 Fr. 11.60

Kalte Vichysoisse L

Mediterrane Gemüsequiche

mit Kräuterfrischkäse

und gerösteten Pinienkernen

an Safrandip

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Kalte Vichysoisse L

Walliser Schweinssteak

mit Tomate und
Raclettekäse

an Bratensauce

Herzoginnen-Kartoffeln*

Brokkoli
 

 Fr. 19.70

Geflügelbouillon mit Ei E

Trutenpiccata Milanese
(HU)

im Käse-Eimantel

Spaghetti mit Olivenöl

und Tomatensauce

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Geflügelbouillon mit Ei E

Gemüsecrespelle

Überbackene Crepeslasagne

mit Blattspinat, Pilzen

und Mozzarella

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Geflügelbouillon mit Ei E

Ganz gebratene Dorade
Piri Piri

(TR, Zucht)

mit scharfem Chilidip

Ingwerreis

Blattspinat
 

 Fr. 19.70

Pilzcremesuppe

Pikante
Schweinefleischstreifen

Mexikanische Art

mit Mais und roten
Zwiebeln

Kurkumareis

Blattsalat


  Fr. 11.60

Pilzcremesuppe

Vegetarische Samosas

auf Gemüse-Korma

mit Kokosmilch und
Kichererbsen

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Pilzcremesuppe

Tuna Tatar Bowl

mit frischem Thunfischtatar

(FAO 57, Indischer Ozean),

Avocado und Mango

an Sesamdressing

oder Ponzu Vinaigrette
 

 Fr. 17.00

Zitronengrassuppe mit
Sesam

Würziges Pouletragout

an provenzalischer Sauce

Ur-Dinkelpasta

Ofentomate
 

 Fr. 11.60

Zitronengrassuppe mit
Sesam

Spinat-Falafel

an Harissa-Dip

und orientalischem Gemüse

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Zitronengrassuppe mit
Sesam

Pulled Pork Ciabatta

Langsam gegartes,
gezupftes

Schweinefleisch

mit Cole Slaw und BBQ-
Sauce

im Ciabattabrot

Blattsalat
 



 Fr. 15.10


