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Menüplan 20. - 24. Oktober 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Süsskartoffelsuppe

Marinierte Schweinsplätzli

an BBQ Sauce

Rosmarinkartoffeln

Pestogemüse


 

 Fr. 11.60

Süsskartoffelsuppe

Griess-Ingwerschnitte*

auf Asiatischem Gemüse

mit Wasabisauce

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Süsskartoffelsuppe

Wildwoche

Gebratene
Hasenrückenwürfel (AT)

an Kräuterjus

Farfalle* mit Trüffelöl,

Favè Bohnen und
Kirschtomaten

Blattsalat


 

 Fr. 19.00

Quinoa-Gemüsesuppe

Gebackene Trutenplätzli
(HU)

im Tempuramantel

an roter Currysauce 

Zitronengras-Risotto

mit Gemüse

Blattsalat


  Fr. 11.60

Quinoa-Gemüsesuppe

Kartoffel-Lauchquiche

mit Cheddar und
Pinienkernen

an Kräuterdip

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Quinoa-Gemüsesuppe

Wildwoche

Rehschnitzel (AT)

an Cognacsauce

auf Kürbis-Spätzlipfanne*

mit Gemüse und Marroni

Blattsalat


 
 Fr. 20.30

Wildbouillon mit Sherry

Würziges Rindsvoressen

mit Wurzelgemüse

Rosmarinpolenta

Kohlrabi ala Creme 


 

 Fr. 11.60

Wildbouillon mit Sherry

Vegetarisches Bami
Goreng

Asiatische Nudelpfanne

mit knackigem Gemüse,

Pilzen, Sprossen und Curry

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Wildbouillon mit Sherry

Wildwoche

Rosa gebratener
Hirschrücken (AT)

mit Glühweinsauce

Kartoffel-Pastinakenstampf*

Balsamico Rotkraut 
 

 Fr. 20.30

Ratatouillesuppe

Schweinspiccata Milanese

im Käse-Eimantel

Spaghetti an Olivenöl

und Tomaten-
Basilikumsauce

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Ratatouillesuppe

Vegetarisches Moussaka

Orientalisches
Auberginenragout

mit Bechamelsauce

buntem Reis und Käse

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Ratatouillesuppe

Jäger Bowl

mit Wildschweinschinken
(AT),

Quitten-Chutney, Pilzen

und Thymiancroutons

an Preiselbeer-Dressing

oder Kürbis-Vinaigrette


  Fr. 16.60

Vegetarische
Zwiebelsuppe Gebratenes
Zanderfilet

(EE, Binnenfischerei)

an Weisswein-Dillsauce

Camarguereis

Vichykarotten


 
 Fr. 11.60

Vegetarische
Zwiebelsuppe
Schupfnudelpfanne*

mit buntem Gemüse

und Röstzwiebeln

an Peperonicoulis

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Vegetarische
Zwiebelsuppe Wildwoche

Kürbisravioli*

mit Gemüsestreifen

und kleinem Wildragout
(AT)

an Portweincreme

Blattsalat


  Fr. 16.30


