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Menüplan 10. - 14. November 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Kräutercremesuppe

Schweinefleischstreifen

mit Tomaten und Basilikum

Penne mit Olivenöl

Blattsalat


 

 Fr. 11.60

Kräutercremesuppe

Gefüllte Weizentortilla

mit Mexikanischem Gemüse

und Guacamole

an Kichererbsenreis

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Kräutercremesuppe

Gebackene Calamaris (ES)

auf lauwarmen
Antipastigemüse

mit Rucola und weissem
Balsamico an Sauce
Rouille

Kräuterbaguette

Blattsalat


 

 Fr. 16.30

Pastinakencremesuppe

Beef Thai Curry

Rindfleischstreifen 

an roter Currysauce

mit Gemüse und Sprossen

Basmatireis

Blattsalat


 
 Fr. 11.60

Pastinakencremesuppe

Fusilli Mediterraneo

Fusilli* an Olivenöl,

mediterranem Gemüse,

Knoblauch und
Kirschtomaten

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Pastinakencremesuppe

Walliser Steak

Überbackenes
Schweinssteak

mit Tomate und
Raclettekäse

an Rotweinsauce

Röstigaletten*

Romanesco 
  Fr. 19.10

Prättigauer Hochzeitssuppe

Knuspriger BBQ-
Pouletschenkel

an Hot-Relish

Gebackene Kartoffelecken

Glasierte Erbsen


 

 Fr. 11.60

Prättigauer Hochzeitssuppe

Verschiedene lauwarme

Gemüse und Käsewähen

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Prättigauer Hochzeitssuppe

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes

an Champignonrahmsauce

Nudeln

Zweierlei Karotten
 

 Fr. 20.30

Asiatische Gemüsesuppe

Hörnli mit G'hacketem

Hörnli an Olivenöl

mit würziger
Rindshacksauce,

Gartenkräutern und
Apfelkompott

Blattsalat


  Fr. 11.60

Asiatische Gemüsesuppe

Vegetarischer Gemüseteller*

Eine Auswahl von
verschiedenen

Gemüsen und vegetarischen

Beilagen


 

per 100g Fr. 3.10

Asiatische Gemüsesuppe

Kebab-Bowl

mit Poulet Kebab Fleisch

Kisir, Tomaten-
Gurkensalat,

an Kräuterdressing

oder Granatapfel-
Vinaigrette


  Fr. 16.90

Griess-Suppe Leopopld

Gebratenes Meerwolffilet

(TR, Zucht)

mit Meerrettichkruste

an Limonen-Chilisauce

Wildreis

Brokkoli mit Kernen


 
 Fr. 11.60

Griess-Suppe Leopopld

Marokkanische
Gemüsetajine

mit Gelbwurz, Linsen,

süss-saurem Kürbis

und lauwarmen Fladenbrot

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Griess-Suppe Leopopld

Rosa gebratenes
Schweinefilet

an Grün-Pfeffersauce

Kartoffelkrapfen*

Buntes Herbstgemüse
 

 Fr. 19.30


