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Menüplan 24. - 28. November 2025

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Ungarische Kartoffelsuppe

Asiatisches
Schweinefleisch

mit Gemüse und Curry

Kurkumareis mit Sprossen

Blattsalat


 

 Fr. 11.60

Ungarische Kartoffelsuppe

Tofu-Kräuterpiccata

an Gemüsecoulis

auf Limonen-Thymianebly

mit Karottenstreifen

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Ungarische Kartoffelsuppe

Spaghetti Mare e Monti

Spaghetti* mit Olivenöl,

marinierten
Riesencrevetten

(VN, Aquakultur)

und Steinpilz-Cipolottisauce

Blattsalat


  Fr. 19.40

Randencremesuppe

Rindsgeschnetzeltes

mit Pilzen

Rosmarinkartoffeln

Buntes Gemüse
 

 Fr. 11.60

Randencremesuppe

Vegetarische Paella

Spanisches Reisgericht

mit Safran, Gemüse

und Omelettestreifen

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Randencremesuppe

Rosa gebratene Lammhuft
(NZ)

an Balsamicosauce

Hausgemachte
Griessnocken*

Kohlrabigemüse mit
Schnittlauch


  Fr. 19.30

Rindsbouillon mit
Leberknöpfli

Gebackenes Trutenplätzli
(HU)

im Tomaten-Eimantel

an Sherryrahmsauce

Basilikumrisotto

Zucchini-Peperoniragout


  Fr. 11.60

Rindsbouillon mit
Leberknöpfli

Allgäuer Käsespätzle

Spätzli-Gemüsegratin*

mit Käse überbacken

und Röstzwiebeln

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Rindsbouillon mit
Leberknöpfli

Entrecôte Double

Doppeltes
Zwischenrippentück

an Sauce Bearnaise

Kartoffelkroketten* 

Romanesco 
 

 Fr. 20.40

Tomatencremesuppe

Saftiger Fleischkäse
(Schwein)

an Dijon-Senfjus

Kartoffelstock mit Peterli

Bohnenpotpourri
 

 Fr. 11.60

Tomatencremesuppe

Vegetarischer Gemüseteller*

Eine Auswahl von
verschiedenen

Gemüsen und vegetarischen

Beilagen


 

per 100g Fr. 3.10

Tomatencremesuppe

Tuna-Tatar Bowl

mit frischem Thunfischtatar

(FAO 57, Indischer Ozean),

Wakamesalat, Glasnudeln

an Sesamdressing

oder Soja-Vinaigrette


 
 Fr. 17.20

Ebly-Gemüsesuppe

Gebackene Fischknusperli

(DE, Nordost-Pazifik,
FAO67)

an Sauce Tartar

Pilawreis

Rahmwirsing


 
 Fr. 11.60

Ebly-Gemüsesuppe

Kartoffelgnocchi*

mit Mischpilzen, Favè
Bohnen,

Kirschtomaten und Brokkoli

an Cognacsauce

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Ebly-Gemüsesuppe

Pouletbrust in der
Sesampanade 

an pikanter Sataysauce

Currynudeln*

Asiatisches Wokgemüse


 

 Fr. 19.30


