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Menüplan 16. - 20. März 2026

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Currycremesuppe G

Älpler Maggronen

Makkaroni mit Speck
(Schwein),

geschmolzenen Zwiebel,
Kartoffeln

und Käse überbacken

an Apfelkompott

Blattsalat


 

 Fr. 11.60

Currycremesuppe G

Gefüllte Röstitaschen

mit Champignons

auf buntem Gemüseragout

mit Safransauce

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Currycremesuppe G

Rosa gebratene Lammhuft
(NZ)

an Balsamicosauce

Camarguereis

Kohlrabigemüse mit
Schnittlauch


 
 Fr. 19.40

Vegetarische Zwiebelsuppe

Meat Ball Pasta

Würzige Meat Balls vom
Rind

mit Tomatensauce

Fusilli mit Basilikumpesto

Blattsalat


 
 Fr. 11.60

Vegetarische Zwiebelsuppe

Asiatisches Gemüse

mit Erdnüssen und Sprossen

an süss-saurer Sauce

Parfümreis

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Vegetarische Zwiebelsuppe

Ganz gebratenes
Schweinefilet

an Bündner Bergkäsesauce

Puschlaver Pizokelpfanne*

mit Spargel und
Champignons

Blattsalat


  Fr. 20.20

Rindsbouillon mit Ei

Paniertes Pouletschnitzel

mit Zitrone

Pommes Frites

Buntes Gemüse
 

 Fr. 11.60

Rindsbouillon mit Ei

Hausgemachte Maistätschli

an Schnittlauchsauce

und gebratenem
Wurzelgemüse

mit Rollgerste

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Rindsbouillon mit Ei

Pad Thai

Thailändische Nudelpfanne

mit Riesencrevetten

(VN Aquakultur), Sprossen,

Gemüse und Erdnussbutter

Blattsalat


 
 Fr. 18.40

Minestrone

Würziger Hackbraten

(Rind/Schwein)

an Walpilzsauce

und buntem Gemüserisotto

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Minestrone

Vegetarischer Gemüseteller*

Eine Auswahl von
verschiedenen

Gemüsen und
vegetarischen Beilagen
 

per 100g Fr. 3.10

Minestrone

Tuna Tataki Bowl

mit frischem Thunfisch,

Paksoi, Glasnudeln

an Ingwerdressing

oder Koriander Vinaigrette
 

 Fr. 17.30

Zitronengras-Suppe

Gebackene Fischknusperli

(DE, Nordostatlantik,
FAO27)

an Kräutermayonnaise

Salzkartoffeln

Curry-Blattspinat
 

 Fr. 11.60

Zitronengras-Suppe

Penne* al Arrabiata

an pikanter Tomatensauce

mit Chili, Knoblauch,

Basilikum, Olivenöl

und gehobeltem Parmesan

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Zitronengras-Suppe

Gebratenes Schweinssteak

mit Kräuterbutter

Pilawreis

Brokkoli mit Kernen
 

 Fr. 19.10


