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Menüplan 20. - 24. April 2026

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Kräutercremesuppe

Scaloppine al Limone

Gebratenes Schweinsplätzli

an Limonensauce

Risotto mit getrockneten
Tomaten

Glasierte Erbsen


 
 Fr. 11.60

Kräutercremesuppe

Blumenkohl-Frittata

Italienischer Eierkuchen

mit Blumenkohl, Gemüse,

Scamorza und
Basilikumsauce

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Kräutercremesuppe

Gebratene Perlhuhnbrust
(F)

an Ananas-Pfeffersauce

Nudeln

Bohnenpotpourri
 

 Fr. 19.10

Bohnensuppe

Kalbs-Meat Balls

an Tomatenrahmsauce

Fusilli mit Kräuterpesto

und Tomatenwürfeln

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Bohnensuppe

Quinoa Bratlinge

auf buntem Gemüsreagout

mit Ras el Hanout-Sauce

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Bohnensuppe

Schwäbischer
Zwiebelrostbraten

vom Rind an Bratensauce

mit gebackenen Zwiebeln

und hausgemachten
Eierspätzli*

Blattsalat


  Fr. 20.50

Rindsbouillon mit Peterli

Rotes Thai Curry

Pouletstreifen

an roter Currysauce

mit Gemüse und Sprossen

Basmatireis

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Rindsbouillon mit Peterli

Gebackene
Mozzarellasticks

mit Peperoncini-
Mayonnaise

und Pestogemüse

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Rindsbouillon mit Peterli

Scale's Burger

Hausgemachter Burger
(Rind)

im Bun

an Thousand Island Sauce

Spicy fries*

Blattsalat
 

 Fr. 18.10

Thailändische Gemüsesuppe

Schweinsplätzli Gyros Art

mit Tzatziki

Rosmarin-Kartoffelwürfel

Mediterranes Gemüse
 

 Fr. 11.60

Thailändische Gemüsesuppe

Vegetarischer Gemüseteller*

Eine Auswahl von
verschiedenen

Gemüsen und vegetarischen

Beilagen


 

per 100g Fr. 3.10

Thailändische Gemüsesuppe

Crispy Prawn Bowl

mit Panko-Crevetten

(VN, Aquafarm),

Edamame und Safranebly

an Kräuter Dressing

oder Randen-Vinaigrette
 

 Fr. 17.30

Blumenkohlcremesuppe

Paniertes Schollenfilet

(DE, Nordostatlantik,
FAO27)

an Curry-Apfelemulsion

Wildreis

Rahmspinat
 

 Fr. 11.60

Blumenkohlcremesuppe

Spaghetti aglio e olio

Spaghetti* mit Olivenöl,

Knoblauch, Schnittlauch,
Tomaten

und Chilicrumble

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Blumenkohlcremesuppe

Cheddar chicken fillet

Marinierte Pouletbrust

mit pikanter Cheddarcreme

Gebackene Kartoffelwürfel*

Erbsen-Peperonigemüse


 

 Fr. 19.10


