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Menüplan 04. - 08. Mai 2026

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Frühlingserwachen

Die Woche 

vom 04.05. – 08.05.2026

steht unter dem Motto 



„Hat die Blume einen
Knick war

der Schmetterling zu
dick.“



Wir verführen mit
Frühlingsgerichten

am Spezialitätenbüffet





En Guete


Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Brokkolicremesuppe

Schweinefleischstreifen

an Zwiebelrahmsauce

Rosmarinkartoffeln

Marktgemüse


 

 Fr. 11.60

Brokkolicremesuppe

Griess-Ingwerschnitte*

auf Asiatischem Gemüse

mit Wasabisauce

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Brokkolicremesuppe

Frühlingserwachen

Zanderfilet (KAZ,
Binnenfischerei)

mit Bärlauchcrumble

an Holunderblütensauce

und Spargelrisotto*

Blattsalat


  Fr. 19.10

Bärlauchcremesuppe

Pouletbrust Jambalaya

im Kokosmantel

an Zitronengrassauce

Curryreis mit Rosinen und
Ananas

Blattsalat


 
 Fr. 11.60

Bärlauchcremesuppe

Gefüllte Blätterteigpastetchen

mit Mediterranem Gemüse

und gerösteten
Cashewkernen

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Bärlauchcremesuppe

Frühlingserwachen

Gebratenes Schweinssteak

mit Spargel-Morchelragout

Knusprige Kartoffelrösti*

Buntes Frühlingsgemüse


 

 Fr. 20.30

Geflügelbouillon mit
Croutons

Rindsgeschnetzeltes
Stroganoff

mit Champignons,
Zwiebeln,

Essiggurken und
Peperonisauce

Safrannudeln

Grüne Bohnen


 

 Fr. 11.60

Geflügelbouillon mit
Croutons

Gebackene Samosas

mit Kurkuma-Ingwerdip

auf Limetten-Couscous

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Geflügelbouillon mit
Croutons

Frühlingserwachen

Spargelravioli

mit Cherrytomaten

an Rauchlachs-Dillsauce

Blattsalat
 

 Fr. 16.70

Spargelcremesuppe

Mariniertes Schweinesteak

mit BBQ-Sauce

Pommes Frites

Maisgemüse mit Kräutern


 

 Fr. 11.60

Spargelcremesuppe

Vegetarischer Gemüseteller*

Eine Auswahl von
verschiedenen

Gemüsen und vegetarischen

Beilagen
 

per 100g Fr. 3.10

Spargelcremesuppe

Spring Bowl

mit Rohschinken (Schwein),

Spargel und Nusscroutons

an Bärlauch Dressing

oder Schnittlauch-
Vinaigrette
 

 Fr. 17.30

Randencremesuppe

Tandoori Trutenplätzli (HU)

an Jaipur Currysauce

und Indischer Gemüsereis

Blattsalat
 

 Fr. 11.60

Randencremesuppe

Pasta al Pesto Genovese

Gnocchetti Sardi*

an würzigem Pesto aus
Basilikum,

Knoblauch, Olivenöl,
Parmesan

und gerösteten Pinienkernen

Blattsalat


 



per 100g Fr. 3.10

Randencremesuppe

Frühlingserwachen

Rosa gebratene Lammhuft
(NZ)

an Balsamicosauce

und neuen Kartoffeln*

mit Zweierlei Spargeln

Blattsalat
 

 Fr. 19.40


