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Menüplan 07. - 11. September 2026

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Gemüsecremesuppe

Gebratenes Schweinsplätzli

an Champignonrahmsauce

Gebackene Kartoffelecken

Brokkoli mit gerösteten
Kernen


 

 Fr. 11.60

Gemüsecremesuppe

Gefüllte Röstitaschen

mit Frischkäse

auf Ofengemüse

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Gemüsecremesuppe

Gebackenes Orkney-
Lachsschnitzel

(SCO, Zucht)

im Panko-Kokosmantel

auf rotem Currygemüse

und Basmatireis


 
 Fr. 20.20

Maiscremesuppe mit Curry

Bami Goreng

Asiatische Currynudeln

mit Rindfleisch, Gemüse

und Zitronengras

Blattsalat


 

 Fr. 11.60

Maiscremesuppe mit Curry

Appenzeller Käseschnitte

Ruchbrot mit Weisswein,

Appenzeller Käse,

geschrotetem Pfeffer

und hausgemachtem
Essiggemüse

Blattsalat


 per 100g Fr. 3.10

Maiscremesuppe mit Curry

Geschmorter
Kaninchenschlegel

an Balsamicojus

Gratinierte Polenta

Glasierte Ingwer-Karotten
 

 Fr. 20.00

Prättigauer Hochzeitssuppe

Gebratenes Trutensteak
(HU)

an Rotweinsauce

Pilawreis

Karotten-Erbsengemüse


 

 Fr. 11.60

Prättigauer Hochzeitssuppe

Fagottini Formaggi e Noci

Gefüllte Pasta

mit dreierlei Käse und Nüssen

an Basilikumrahmsauce

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Prättigauer Hochzeitssuppe

Currywurst (Schwein)

an würziger Currysauce

nach Altberliner Rezeptur

Pommes Frites*

Blattsalat


 

 Fr. 15.10

Auberginensuppe mit
Limette

Älpler Maggronen

Makkaroni mit Speck
(Schwein),

Kartoffelwürfeln, Zwiebeln,

überbacken mit Käse

an Apfelkompott

Blattsalat


 

 Fr. 11.60

Auberginensuppe mit
Limette

Vegetarischer Gemüseteller*

Eine Auswahl von
verschiedenen

Gemüsen und vegetarischen

Beilagen
 

per 100g Fr. 3.10

Auberginensuppe mit
Limette

Rauchfisch Bowl

Rauchlachs, Forelle

und Makrele mit Dillgurken,

Spinat und Kartoffelsalat

an Meerrettich-Dressing

oder Zitronen-Vinaigrette


  Fr. 16.80

Brotsuppe mit Majoran

Paniertes Schollenfilet

(DE, Nordostatlantik,
FAO27)

an Joghurt-
Remouladensauce

Bratkartoffeln

Meerrettich-Rahmlauch
 

 Fr. 11.60

Brotsuppe mit Majoran

Gebratener Blumenkohl 

mit provenzalischen Kräutern

und Sauce Choron

auf Kürbisrisotto

Blattsalat
 

per 100g Fr. 3.10

Brotsuppe mit Majoran

Gebratene Pouletpiccata

mit Schinken und Pilzen
garniert

Spaghetti* mit Olivenöl

und Tomaten-
Basilikumsugo

Rucolasalat


  Fr. 19.30


