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Menüplan 12. - 16. Oktober 2026

Tagesmenü Vegetarisches Menü Tagesspezialität

Täglich aktuell

Diese Gerichte erhalten
Sie täglich per 100 g
Alle Preise inkl. 8.1%
MwSt.

Salatbüffet
Fr. 2.90

Gemüse, Teigwaren, Reis
usw.
Fr. 2.60

Dessertbüffet
Fr. 2.90

Öffnungszeiten

Montag - Donnerstag
7.00 - 17.00 Uhr
Freitag
7.00 - 16.00 Uhr
Mittagessen
11.30 - 13.15 Uhr

Zitronengras-Suppe mit
Sesam

Szegediner
Schweinsgulasch

mit Kraut und Sauerrahm

Petersilienkartoffeln

Marktgemüse


 
 Fr. 11.60

Zitronengras-Suppe mit
Sesam

Süsskartoffelauflauf

mit hausgemachten Knöpfle,

Emmentaler Käse

und gebackenen Zwiebeln

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Zitronengras-Suppe mit
Sesam

Gebackene Eglifilets

(DE, Binnenfischerei)

im Bierteig

mit Tartarsauce

Camargue Reis

Buntes Gemüse
 

 Fr. 18.10

Reiscremesuppe mit Ingwer

Indian Chicken Masala

Indisches Pouletpfanne

mit Gemüse, geröstetem
Curry

und Kokosmilch

im Kurkumareisrand

Blattsalat


  Fr. 11.60

Reiscremesuppe mit Ingwer

Mediterrane Gemüsequiche

mit Pinienkernen, Frischkäse

und Kräuter-Aioli

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Reiscremesuppe mit Ingwer

Shepherd's Pie vom Rind

Feines Rindsragout mit
Zwiebeln

und Gemüse im eigenen Saft

mit Kartoffelstampf
überbacken

Blattsalat


  Fr. 15.00

Zuppa Mille Fanti

Rindfleischstreifen
Stroganoff

mit Peperoisauce, Zwiebeln

und Essiggurke

Nudeln

Glasierte Karotten 
 

 Fr. 11.60

Zuppa Mille Fanti

Griess-Ingwerschnitte*

auf Asiatischem Gemüse

mit Wasabisauce

Blattsalat


 

per 100g Fr. 3.10

Zuppa Mille Fanti

Rehgeschnetzeltes (AT)

an Wachholderrahmsauce

Kürbisspätzle*

Balsamico Rotkraut
 

 Fr. 19.70

Pastinakensuppe

Würziger Hackbraten

(Schwein/ Rind) 

an Waldpilzsauce

Kartoffelstock

Grüne Bohnen


 

 Fr. 11.60

Pastinakensuppe

Spaghetti alio e olio

Spaghetti* mit Olivenöl,

Knoblauch, Schnittlauch,
Tomaten

und Chilicrumble

Blattsalat


 
per 100g Fr. 3.10

Pastinakensuppe

Gambas Bowl

mit Knoblauchcrevetten

(VN, Aquafarm),

Sesamgurken und Oliven

an Orangen-Safrandressing

oder Dattelvinaigrette


 
 Fr. 16.80

Artischockensuppe

Gebratenes Zanderfilet

(KAZ, Binnenfischerei)

an Kräuterrahmsauce

Tomatenrisotto

Rahmspinat
 

 Fr. 11.60

Artischockensuppe

Aloo Gobi

Indisches Kartoffelgericht

mit Blumenkohl, Bohnen,
Erbsen,

Ingwer, Knoblauch und
Koriander

Blattsalat


 per 100g Fr. 3.10

Artischockensuppe

Rosa gebratene Lammhuft
(NZ)

an Rosmarinsauce

Gratinierte Polenta*

Peperonata
 

 Fr. 19.40


